Degustationsmeni

8-Gang-Ment 235
6-Gang-Menii 180 | @
4-Gang-Meni 150 | @

Weinbegleitung
8-Gang-Menu 120
6-Gang-Menu 95
4-Gang-Menu 60

0,11 pro Gang inklusive Mineralwasser
und einer Tasse Kaffee

Oldenburger Landente © ©

Rillettes, Leberpaté, , Périgord-Truffel, Steckrtibe, Apfel
1,2,3,7,12

Imperial-Kaviar

Erdépfel, Kalbszunge, Sauerrahm, Petersilie
1,2,3,7,8

Felsenoktopus ©

Rote-Bete-Gazpacho, Schafsmilchjoghurt, Couscous, Paprika
12357,10,12

Wiesenchampignon 6

Konfiert, Rauchmandel, wilder Brokkoli, Vogelmiere, Salzzitrone
12357

Langostino @

Gelber Thai-Curry-Schaum, Kokos, Karotte, Erdnuss
123567911

Bio-Eigelb
Konfiert, Schwarzwurzel, Haselnuss, Belper Knolle, Guanciale
1,2,3,57,12

Brandenburger Reh © 6

Rucken, gebeiztes Filet, Pekannuss, Spitzkohl, Preiselbeeren, Sellerie
1235712

Virunga-Schokolade 70 % & Marsala @ 6

Kakaosorbet, Flan, Williams-Christ-Birne, Sablé
1235

Zusatzstoffe & Allergene

1 Gluten - 2 Laktose - 3 Hithnerei - 4 Soja - 5 Schalenfriichte - 6 Erdniisse - 7 Sellerie - 8 Fisch
9 Krebstiere - 10 Weichtiere - 11 Sesam - 12 Senf - 13 Lupine - 14 Schwefeldioxid



